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CHATEAU BERSTEJN

HOTEL & GOLF RESORT

Variante A

Schloss-Menu Viva ltalia

Vorspeise:
Caprese — Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Weilbrot

Suppe:
Minestrone: Gemisesuppe

Hauptgang:

Hahnchen- Schweine- Rollchen im Speckmantel,
gefllt mit Gorgonzola und Spinat, glasierte Karotten,
Sahnekartoffeln

Dessert:
Tiramissu

Variante B

Berstejn-Mend

Vorspeise:
Wildpastete in Weinteig mit Preiselbeersahne,
Blattsalat, Weilbrot

Suppe:
Tomatencremesuppe mit Frischen Tomaten, Paprika,
Krautern und Sahne

Hauptgang:
Hahnchenbrust an Speck-Senf-Sauce, glasierte
Karotten, Kartoffelplree

Dessert:
Pfannkuchen mit Vanilleeis
und Schokolade-Croutons

Variante C

Festliches Menu a la frangaise

Vorspeise:
Blattsalat mit Rucola, Ziegenkase und Birne,
Wallnusskerne, Honigdressing, Weilbrot

Suppe:
Rindfleisch/Zwiebel-Suppe

Hauptgang:
Hahnchenbrust in Rotwein-Orangen-Pflaumensauce,
Kartoffeln / Reis

Dessert:
Frlchte mit Mascarpone, Karamellsauce
und Schokolade-Croutons, frische Minze

Variante D

Bohmische Hochzeitsmenu

Vorspeise:
Schinkenrélichen mit Meerrettich und Spargel,
Blattsalat, Weiflbrot

Suppe:
Leberknodelsuppemit Nudeln

Hauptgang:
,Svitschkowa“ - Rinderlende mit Sahnesolie,
Semmelknodel und Preiselbeeren

Dessert:
Klassische ,Liwanzen®, 3 Sorten
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